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Salate

Sommerliche Salatvariation
7,50

„Haus Chorin“
9,60 €

11,50 €

Alle Gerichte können als kleine Portion zum Preis von 70% bestellt werden!

mit Honigschinken und Ei
mit honigmarinierten Garnelen

Salate der Saison mit frischem Obst und Bärenfangvinaigrette
Zusätzlich mit honigglasierten Putenbruststreifen

€
9.60 €

Was der Dampf für die Maschine, was die Blüte für die Biene,
was die Pferde für den Wagen, ist der Honig für den Magen.

Salate



Suppen

Vorspeisen

Erbsen-Minze-Süppchen
4,50 €

Brodowiner Honig-Mozzarella
4,60 €

verfeinert mit Mangohonig

auf grüner Gurke, mit Rucola-Oliven-Paste

Paprika-Safran-Süppchen
4,80 €

Carpaccio vom Ostsee-Lachs
5,80 €

mit Petersilienpesto, verfeinert mit Lindenhonig

an Honig-Meerrettich-Creme und Grapefruitfilets

Menschen, Menschen esst doch Honig, esst doch süßen Sonnenschein,
Lasst die Bienen Koch und Doktor, lasst sie Eure Helfer sein.

Suppen   Vorspeisen



Fischgerichte - fangfrisch aus der Ostsee

Schorfheider Wildgerichte

Matjes
9,80 €auf Ananas mit Preiselbeer-Honig-Joghurt und Kartoffelecken

Lachssteak

13,80 €

Flunder, gebraten

16,80 €

Wildragout
11,80 €

Wildbraten

14,80 €

mit Chilihonig und Whisky mariniert,
auf Fenchel-Paprika-Gemüse, dazu Bandnudeln
und Orangensauce

unter Knoblauch-Speck-Kruste,
mit honiggeschwenktem Schmorkohl und Kroketten

mit Akazienhonig und Trauben an Serviettenknödeln

mit Honig mariniert, auf Waldbeerenjus,
dazu Speckbohnen und Serviettenknödel

Wie die Biene so fleißig und treu, gebe Gott, dass der Mensch es auch sei.

Fisch  Wild



Vegetarische Speisen

Aus Topf & Pfanne

Selleriepuffer

- 7,50 €

Lammschmorbraten
11,80 €

16,80 € 19,80 €

mit in Calvados geschwenkten Honig-Apfelspalten
und Schweden Kartoffelpüree

im Metsud, dazu grüne Bohnen und Kartoffel-Karotten-Rösti

und Kartoffelkroketten 200 g 300 g

Sommerliche Gemüsepfanne
10,50 €

Ofenkartoffel mal anders

7,50 €

Spanferkel
- 12,80 €

Schweinefilet

13,60 €

Rinderhüftsteak

dazu reichen wir 2 cl Honiggrappa

gefüllt mit Geflügelbruststreifen und Paprika
in Chilihonigsauce, dazu Kräuterquark

auf Honig-Aprikosen-Kraut mit Schweden Kartoffelpüree

honigglasiert, mit frischem Pfannengemüse
und Rosmarinkartoffeln

auf Pfeffersauce, mit Honig-Zuckerschoten
/ /

Vegetarisch  Topf & Pfanne



Kalte Speisen

Treberbrot
4,50 €

Susi und Strolch
und „ 4,50 €

Tabaluga
5,30 €

mit Schmalz, Zwiebelmett und Honigbutter

Nudeln mit Tomaten-Honig-Sauce Biene Maja“ Eis

Mini-Schnitzel, Honigerbsen und Pommes Frites

Barnimer „Bauernplatte“

8,10 €

Käpt'n Blaubär
5,50 €

Killerbiene

Brotauswahl mit Käse und Wurstspezialitäten
und Honigbutter

3 Fischstäbchen, Honig-Dill-Sauce und Möhrchen und Kartoffelpüree

Ihr bekommt von uns einen leeren Teller und klaut Euch was
von Mama und Papa

Für unsere kleinen Gäste

Kalte Speisen  Kindergerichte



Desserts

Kuchen

Tomaten-Basilikum-Honig-Sorbet 3,80 €

geeiste Basilikumtörtchen
4,60 €

Immenstubenspezialität

5,10 €

Bienenstich
3.00 €

Törtchen
3,00 €

mit Honig und Himbeeren

gebratene Ananasstücke mit Mandelsplittern und Mangohonig,
dazu 1 Kugel Stracciatella Eis mit Sahne

hausgebacken, mit Honigcreme

mit frischem, saisonalen Obst und Honig-Schlag-Rahm

Der Honig diese Himmelsspeise. Er spendet allen seine Kraft.
Dem Kind, dem Manne und dem Greise ist Balsam er und Lebenssaft.

Desserts   Kuchen



Honigspezialitäten

Honig-Grappa 2 cl

Bärenfang 2 cl

Butzelmann 2 cl

Immenbräu 1,0 l

Honig-Mead 0,25 l

Honig-Met 0,25 l

Kosakenkaffee

Imkertee

Honig-Eierlikör 4 cl

Heißer Holundersaft mit Honig 0,2 l

Wikinger Trunk (Met und Kirschsaft - warm) 0,2 l

2,60 €

1,90 €

2,10 €

7,50 €

3,20 €

3,20 €

3,80 €

3,20 €

2,80 €

2,80 €

3,00 €

(Kräuterlikör mit Honig)

(Honigbier - bei Mitnahme zzgl. 2,00 € Pfand)

(Apfelwein mit Honig - warm oder kalt)

(warm oder kalt)

(Tasse Kaffee, 2 cl Wodka, Honig)

(Schwarztee, dazu 2 cl Nordhäuser Doppelkorn)

Willst du die größten Wunder sehn, so bleib am Bienenstande stehn
Und wandre dann durch Wald und Flur und preis den Schöpfer der Natur.

Honigspezialitäten



Heißgetränke

Warmgetränke

alkoholfreie Getränke

Milch Glas
Filterkaffee (auch koffeinfrei) Tasse/Kännchen
Kaffee Creme Tasse/Kännchen
Espresso Tasse
Heiße Zitrone Glas
Tee Glas
Irish Coffee Glas
Russische Schokolade Glas
Grog Glas
Caffeeshooter Tasse
Kräuterkaffee Tasse

Cappuccino Tasse/Jumbotasse
Latte Macchiato Glas
Trinkschokolade Jumbotasse
Milchkaffee Jumbotasse

Kristall Tafelwasser 0,2 l
Güstrower Mineralwasser still/medium 0,2 l
Güstrower Mineralwasser medium/sprudel 1,0 l
Güstrower Mineralwasser still 1,5 l
Coca Cola², Fanta , Sprite 0,2 l
Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon 0,25 l
Klimmek Säfte aus Angermünde 0,2 l
(Apfel, Orange, Kirsche, Tomate, Banane, Pfirsich,
Multivitamin, Grapefruit, Ananas, Johannisbeere)

1,50 €
1,60 €/3,00 €
2,10 €/3,90 €

1,80 €
1,60 €
1,90 €
3,20 €
3,20 €
3,50 €
3,20 €
3,20 €

2,30 €/4,20 €
3,50 €
3,80 €
3,80 €

1,50 €
1,50 €
6,00 €
9,00 €
1,50 €
1,90 €
1,80 €

(Eierlikör mit Kaffee und Milchschaum)

(Butzelmann mit Kaffee)
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Heißgetränke  alkoholfreie Getränke



Aperitif

Martini 0,1 l
Campari-Weißwein 0,1 l

2,80 €
2,90 €

Campari-Sherry-Tonic 0,1 l
Campari-Orange 0,2 l
Sherry 5 cl

(vom Fass) 0,3 l
0,5 l

Radeberger Pilsner (vom Fass) 0,3 l
0,5 l

Märkischer Landmann (vom Fass) 0,3 l
0,4 l

Schöfferhofer Kristallweizen 0,5 l
Schöfferhofer Hefeweizen 0,5 l
Schöfferhofer Hefeweizen dunkel 0,5 l
Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l
Clausthaler alkoholfrei, extra herb 0,33 l
Berliner Kindl Weiße (Himbeer oder Waldmeister) 0,33 l
Malzbier 0,33 l

2,00 €
3,50 €
3,50 €

2,80 €
3,90 €

2,80 €
3,90 €

2,80 €
3,60 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
2,60 €
2,80 €
2,40 €

Biere

“Haus Chorin” Pils

Die Praxis und die Theorie lass gehen Hand in Hand
in schwesterlicher Harmonie auf deinem Bienenstand!

Aperitif   Bier



Ihr Spezielles

Spirituosen

Spezi 0,2 l

Saftschorle 0,3 l
0,5 l

Weinschorle 0,2 l

Potsdamer, Radler, Alster 0,3 l
0,5 l

Kümmerling 38 % Vol. 2 cl
Fernet Branca 42 % Vol. 2 cl

Nordhäuser Doppelkorn 38 % Vol. 2 cl
Wodka 38 % Vol. 2 cl
Whisky 40 % Vol. 2 cl
Feiner alter Wilthener 36 % Vol. 2 cl
Armagnac 40 % Vol. 2 cl
Jules Bellery 40 % Vol. 2 cl
Sherry Medium 17 % Vol. 5 cl
Fruchtliköre 2 cl
Baileys 17 % Vol. 2 cl

1,50 €

2,50 €
3,90 €

2,70 €

2,50 €
3,80 €

1,90 €

1,60 €
1,90 €
2,30 €
1,80 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
1,50 €
1,90 €

Ramazotti 30 % Vol. 2 cl
Jägermeister 35 % Vol. 2 cl

Jubiläums Akvavit 42 % Vol. 2 cl
Malteserkreuz 40 % Vol. 2 cl

1,90 €
1,90 €

1,90 €
2,30 €
2,30 €

3

Die Biene hat mir’s angetan,
Dass ich von ihr nicht lassen kann!

Ihr Spezielles  Spirituosen



Für den Genießer

Sauerkirschbrand 45 % Vol. 2 cl

Pflaumenbrand 42 % Vol. 2 cl

Himbeerbrand 45 % Vol. 2 cl

Calvados Lionel 40 % Vol. 2 cl

Choriner Doppelwachholder 40 % Vol. 2 cl

Choriner Kräuterlikör 35 % Vol. 2 cl

3,40 €

3,40 €

3,40 €

2,90 €

1,90 €

1,90 €

Williamsbirnenbrand 42 % Vol. 2 cl 3,40 €

Das ganz “Besondere” (Brauerei Golzow)

Was Fleiß und Ordnung schaffen kann, dass zeigt die Biene jedermann.
Sie kann so unscheinbar und klein, doch Schöpferin von Großem sein.

Sie ist ein Bild für unser Streben, wie es kein schöneres kann geben.
Die Biene will dich lehren, von eigner Arbeit dich zu nähren,

Vor eigner Türe kehren, den Schöpfer fromm verehren.

Für den Genießer  Das ganz “Besondere”



Weißwein

(

0,2 l Flasche 0,75 l

Ürziger Schwarzlay 3,50 € 11,90 €

Vinision Scheuerebe 2,80 €              9,80 €

Nordheimer Vögelein 3,80 €             12,80 €

Wind 3,40 €             11,50 €

Vinision Grauburgunder 3,50 €             11,90 €

Hausmarke 3,80 €

Riesling 3,80 €             12,80 €

Meissen Riesling 6,20 €            21,50 €

Riesling von der Mose)l

süffige Harmonie, feine und zarte Fruchtsüße, lieblich

(aus Rheinhessen)

ausgeprägte Fruchtigkeit, anregende Nuancen
von Pfirsich und Cassis, halbtrocken

(Müller Thurgau aus Franken)

spritziger und jugendlicher Wein, harmonisch und gefällig,
halbtrocken

Weißweincuvée - Weißburgunder/

lebendig und frisch mit viel Geschmack, trocken

Ein junger, frischer, unkomplizierter Wein, trocken

aus der Pfalz)

vollmundig und elegant mit saftigen Aromen, trocken

edler Riesling, frisch und vollmundig, trocken

(

(

Chardonnay/Riesling )
klar, kräftig, süffig und saftig, trocken

Weißwein



Roséwein

0,2 l       Flasche 0,75 l

Spätburgunder Weißherbst 3,20 €             10,90 €

Earth 3,20 €             10,90 €

Ellerstadter Sonnenberg 3,60 €             12,50 €

Der Württemberger 3,60 €             12,50 €

Vinision Spätburgunder 2,80 €              9,80 €

Hausmarke 3,80 €             24,00 €

Dornfelder 3,80 €             12,80 €

Ihringer Vulkanfelsen 5,30 €             18,90 €

(aus der Pfalz)

ein lachsfarbener Rosé mit saftigen Aromen von
roten Beeren, halbtrocken

(Weincuvée von Spätburgunder und Portugieser)

aus der Pfalz, süffig und klar mit einer saftigen
Beerenaromaik im samtig-frischen Geschmack, trocken

(aus der Pfalz)

Blauer Portugieser, komplexe Aromen von Waldbeeren
und leichtem Veilchenduft, lieblich

(aus Württemberg)

Trollinger, herzhaft und anregend,
delikate Fruchtaromen von Sauerkirsche und Waldbeeren,
halbtrocken

(aus Rheinhessen)

Spätburgunder, vollmundige Aromen,
Geschmeidigkeit und Fülle mit einer rubinroten Seele,
trocken

Fruchtig und füllig, feiner Hauch von Kräutern und Beeren,
trocken

aus der Pfalz)

tief dunkelrot, kräftiges Aroma, trocken

(Spätburgunder aus Baden)

Fruchtige Aromen mit schönem Tannin, trocken

Rotwein

(

Roséwein  Rotwein



Sekt

Hausmarke trocken oder halbtrocken

Bernard-Massard Tradition halbtrocken

Bernard-Massard ‘Blanc de Blancs’ trocken

Piccoloart

1  - mit Farbstoff
2  - mit Konservierungsstoffen
3  - mit Antioxidationsmittel
4  - mit Geschmacksverstärker
5  - geschwefelt
9  - koffeinhaltig
10 - chininhaltig

Flasche 0,75 l

16,00 €

16,00 €

16,00 €

Flasche 0,2 l

5,60 €

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite

Sekt



Die mit dieser Marke gekennzeichneten Gerichte
entsprechen den Vorgaben der Regionalmarke
"Biosphärenreservat Schorfheide – Chorin"

Und wieder eine MARKE ! Warum?

Und für Sie, denn mit der Marke garantieren wir:

Durch die Kennzeichnung von Produkten und Dienstleistungen mit der
Regionalmarke "Biosphärenreservat Schorfheide – Chorin" wollen wir etwas für
uns und für Sie tun!

Für uns, indem wir mit dem Verkauf von Produkten und Dienstleistungen aus dem
Biosphärenreservat das Wirtschaften und damit das Leben in der Region
attraktiver machen.

Unsere Produkte wurden im Biosphärenreservat oder den angrenzenden
Siedlungsgebieten umweltgerecht hergestellt.

Die Rohstoffe kommen überwiegend aus dem Biosphärenreservat.

Essen und Trinken mit der Regionalmarke bedeutet Genuss, denn kurze
Transportwege innerhalb des Biosphärenreservates sichern, dass die Rohstoffe
frisch verarbeitet werden.

Ob Holzhaus oder Kräuterkranz, auch unsere handwerklichen Produkte bestehen
überwiegend aus Rohstoffen aus dem Biosphärenreservat oder wurden hier
angefertigt.

Kehren Sie in eine Gaststätte oder ein Hotel ein, das die Regionalmarke trägt.
Erwarten Sie nicht nur regionale Gerichte, sondern auch Engagement im
Umweltschutz. Statt Zuckertütchen Zuckerdosen, statt Getränkedosen
Pfandflaschen, Auskünfte über unsere Region – das ist nur Einiges, was wir - die
Gastwirte - Ihnen garantieren.

!

!

Erklärung Regionalmarke


